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Le Concours Mondial de Bruxelles se
positionne, au niveau international, comme
une compeétition cenologique de référence.

Son indéependance, sa rigueur et le processus
de dégustation mis en place rassurent les
consommateurs qui peuvent acheter des vins
medaillés en toute confiance.

Les vins primeés sont sélectionnés de maniere
integre par des professionnels pour leur
qualité, leur expression et leur équilibre.
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Un concours itinérant

En 2006, le Concours Mondial décide
d'affirmer son caractere international

en faisant escale hors de ses frontieres.

A la suite du succés exceptionnel de

cette initiative, le Concours a décide de
persister sur cette voie En plus de dix ans, le
concours a parcouru I'Europe et le monde
avec des sessions en Italie, en Espagne, en
Chine et au Mexigue.
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Artificial Intelligence

Sales and marketing
solutions for wine
professionals

Wine merchants
Wine buyers
Wine critics

www.winespace.fr
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Plus qu’'une
competition

Le Concours Mondial de Bruxelles offre
aux producteurs primés plus gu'une simple
medaille. L'intelligence artificielle est au
service de la dégustation. Car au terme
des degustations, tous les participants
recoivent un rapport complet sur leurs vins.

- Une roue des arbmes télechargeable
- Un radar gustatif

- Les qualités du vin
- Les faiblesses eventuelles
- L'origine geographique des degustateurs

De plus, le Concours Mondial de Bruxelles
offre aux amateurs de vins une réelle
expéerience autour du vin. Grace a ses

Wine & Spirits Experience au Mexique, en
Corée et au Benin.




Au service du
consommateur

Pas facile de denicher “son” vin parmi

les milliers de reférences disponibles sur

le marché. Sile goUt et les expériences
personnelles restent le mellleur des guides,
le consommateur en quéte de reperes
qualitatifs fiables peut des lors faire
confiance aux meédailles du Concours
Mondial de Bruxelles.

Lorganisation choisit avec rigueur des
déqgustateurs reputeés et reconnus pour
leurs compeétences. Elle assure aussi des
conditions de déegustation optimales

et investit dans le contrdle a posteriori
des echantillons primes. Des analyses
complémentaires sont ainsi réalisees
regulierement sur les vins qui affichent la
precieuse medaille.

1 concours, 4 Sessions et
des Selections

L'organisation du Concours Mondial de
Bruxelles se déroule en 4 sessions distinctes
pour évaluer de maniere encore plus
professionnelle chaque type de vin.

Les evaluations sont confiees O des experts
specialises et selectionneés pour leur
connaissance et leur aptitude a déguster tout
type de vins selon leurs spéecificités

1/ Session Vins Rosés

2/ Session Vins Rouges & Blancs
3/ Session Vins Effervescents
4/ Session Vins Doux & Fortifiés

A ces Sessions viennent aussi sajouter des
Sélections, comme Sauvignon Selection by
CMB, qui se concentrent soit sur un cépage ou
sur un pays / une région de production.

Avec plus de 15 années d'existence,
Sauvignon Selection by CMB (ex Concours
Mondial du Sauvignon) est devenu un
veritable <benchmark» pour les producteurs
de Sauvignon.
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Le jury

Un jury d'experts a la responsabilité de
décerner les medailles aux meilleurs
produits en lice. Ce jury est composée
uniguement de professionnels qui vivent
pour et par le vin 365 jours/an : acheteurs
et négociants internationaux, ingénieurs-
cenologues, journalistes, ecrivains et
critiques spécialises, chercheurs et
representants d'institutions professionnelles,
il

Les 50 nationalités représentées
garantissent une diversité exceptionnelle
rarement vue dans l'univers des concours
de vins.
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Les séances

Les seéances de degustation se déroulent
toujours en matinées. Tout est mis en
ceuvre pour garantir des conditions
optimales: luminosité, hygrométrie,
température ambiante (de 18 a 22°C),
silence dans les salles de dégustation,
verres propres, service irréprochable,
surveillance constante des refrigérateurs
pour le service des vins A la température
adeqguate, etc.

Chaqgue séance est précedeée d'une
degustation de calibration visant &
harmoniser les cotations des dégustateurs.



Les séries

Les echantillons & deguster sont regroupés
au sein de séries homogenes, fondees

sur les caractéristiques declarées par le
producteur et les certificats d'analyses.

Les séries se déclineront tantot

» Selon l'encépagement, la typicité
du produit: par exemple, 'vins
tranquilles de cépages rouges:
Merlot, 'vins mousseux blancs de
cépages aromatiques, ‘'vins roses secs
contenant moins de 4 gr/l de sucres
residuels, etc.

» Selon l'origine géographique: ‘vins
rouges de Bordeaux, ‘'vins mousseux
d'appellation: Asti Spoumante;” etc.

«Indépendance, rigueur

et contréles sont les atouts
du Concours Mondial de
Bruxelles. Grédce a une
équipe de professionnels et
avec l'aide de dégustateurs
internationaux sélectionnés
pour leurs compétences, nous
garantissons des résultats
fiables reconnus par le
secteur et réclameés par le

consommateur.»

Quentin Havaux, CEO

A I'aveugle

Toutes les séries proposees en dégustation
sont évidemment servies a l'aveugle.
L'organisation garantit 'anonymat total des
echantillons tant au niveau de l'étiquette
gu'au niveau de la forme de la bouteille. La
seule mention révelée aux dégustateurs
est le millésime.

Concouvsilﬁ
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Les criteres

Les produits en lice sont degustés et notes
en suivant les criteres de degustation
développés par la direction technique du
Concours Mondial sur base du modele
propose par 'OV et 'Union Internationale
des CEnologues. On y retrouve des criteres
portant sur les aspects :

e Visuel: impidité, aspect et, le cas
écheéant, effervescence

* Olfactif: intensiteé, franchise et qualité

e Gustatif: intensite, franchise, qualité et
persistance

La cotation de chaque critere déterminera
de maniere pondéreée une note globale
pour chaque échantillon. Un vin défini
comme «excellent» pour I'ensemble

des criteres se verra attribuer une cote
maximale de 100 points.
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Le président de jury

Le réle du president de jury est de veiller
au bon déroulement des dégustations.

Il en imposera le rythme. Il n'influencera
en aucune maniere le jugement des
dégustateurs, mais veillera a guider les
memibres de maniere neutre et objective.

En vertu de son pouvoir discrétionnaire, |l
peut ordonner une deuxieme degustation
d’'un échantillon lorsqu’il le juge utile. Au
terme d'une séerie, toutes ces informations
sont collectées en direct par les membres
de l'organisation pour un ultime contréle
avant le traitement des résultats et
'analyse statistique en partenariat avec
I'Université catholique de Louvain en
Belgique.
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L’excellence et la
rigueur

Le respect des reglementations en
vigueur est doublement garanti par la
reconnaissance officielle du Concours
Mondial par I'Union européenne (cfr
Journal officiel C96/1du 23.42003)

et I''nspection des services du Service
public fédéral belge de 'Economie (SPF
Economie).

Les equipes du Concours Mondial de
Bruxelles travaillent toute 'année pour
verifier chaque inscription, controler les
etiquettes, controler les informations et
s'assurer du respect des regles strictes.
Concretement, le contrdle d'un concours
vins comme celui du Concours Mondial de
Bruxelles impliqgue des missions de contréle
avant, pendant et apres le concours.

Cette méthode de travail a permis
d'adapter les contréles, depuis la premiere
édition en 1994. De plus, le Concours
Mondial de Bruxelles est le premier
concours international & avoir mis en place
un contréle en aval des vins medaillés pour
garantir la légitimité de ses résultats. Apres
le Concours, une importante sélection
d‘echantillons meédaillés est analysee par
un laboratoire agrée et degustée par une
eéquipe d'cenologues, afin de comparer
ces echantillons aux vins disponibles sur le
marche.

Le calcul des résultats est supervise par
IInstitut de Statistique de I'Université
catholique de Louvain. Lauthenticité

des cotes obtenues par la formule de
normalisation proposee par le Concours
Mondial est certifié. Plusieurs meéthodes
d'analyse de la performance des juges ont
depuis eté développeées et continueront de
I'étre a lavenir,



Les médailles

Au terme des dégustations, chague echantillon
se voit attribuer une note sur cent résultant de
l'application de la formule de calcul. Seuls les
vins ayant obtenu les meilleurs scores pourront
prétendre aux précieuses medailles.

Les trophées 'Révelations’ sont quant & eux
décernés aux produits ayant obtenu la plus
forte cote dans une catégorie précise.

Chaque producteur participant recoit une
description complete de ses vins qui peut étre
exploitable pour ses demarches commerciales
et ses approches marketing. Une roue des
arémes et un descriptif argumenté des vins
peuvent étre télechargés a lissue de la
deégustation.

«Pour un producteur, une
meédaille est un excellent outil
de marketing. Jai eu des
fournisseurs qui ont remporté
des médailles et qui ont pu
ouvrir de nouveaux marches
apres avoir été approchés de

maniere proactive par des
acheteurs, tout simplement
parce qu'ils étaient sur le site du

Concours Mondial de Bruxelles.»

Jonas De Maere, Wine Program
Manager pour Ahold Delhaize,

GRYA

«Le processus est vraiment tres professionnel. Une
meédaille sur une bouteille prouve incontestablement
que c’est un vin de bonne qualité»

Jeffrey Jenssen, journaliste, Etats-Unis.
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Pour la premiere fois dans I'histoire du Sauvignon Selection by Concours Mondial de Bruxelles
(CMB), la Bulgarie sera le pays hote de la plus prestigieuse compeétition dédiée aux vins de
Sauvignon blanc. L'édition 2025 de Sauvignon Selection by CMB se déroulera du 11 au 13 avril
a Bourgas. Cet événement sera organise par la municipalité de Bourgas, en partenariat avec
Probegex, ainsi que des acteurs locaux et internationaux.

Benoit CARION (Responsable communication) benoit.carion@vinopres.com

Sauvignon Selection by CMB - Vinopres SA
Rue de Mérode 60, 1060 Bruxelles (Belgique)

Retrouvez aussi le Sauvignon Selection by CMB sur:

#CMB2024 @sauvignonselectionbycmib @concoursmondial
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